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Vini, ORIGINES: la lunga
vita di una RISERVA

L'Azienda Agricola di Capriolo sceglie la
tradizione per il suo vino più nobile.
Presentato da Luca Martini l'ultim o
Franciacorta DOCG di casa Lantieri.
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Capriolo, dicembre 2013 -
ORIGINES, il pas dosè RISERVA
del 2007  prodotto da una
selezione di cuvèe a base di
Chardonnay  7 5% e Pinot nero
25%, è il risultato di un lungo
lavoro dalla v igna e alla cantina,
iniziato, appunto, alle origini,
quando nella zona si cominciava a
sperimentare il metodo classico.
Tra le prime cantine ad aver
iniziato la produzione di
Franciacorta con rifermentazione
in bottiglia, l'azienda v itiv inicola
Lantieri si affidò alla tenacia di un
giovane enologo, Cesare Ferrari,
per dare v ita al suo primo Franciacorta Pas Dosè (senza l'aggiunta della
classica liqueur) della zona. Era il 197 6. E la storia ha confermato il valore
della tradizione.
NASCE LA RISERVA - Realizzare una Riserva richiede grande cura per la
v ite, selezione delle uve, delle annate e dei mosti, massima attenzione alla
qualità in tutte le fasi di v inificazione fino alla seconda fase di fermentazione
in bottiglia, quando il Franciacorta rimane a contatto con i pregiati liev iti per
almeno 60 mesi. Sul mercato arriva dopo cinque anno e mezzo di intenso
lavoro e per questa ragione solo poche cantine arrivano a produrre la
Riserva, massima espressione di una lunga "esperienza" agronomica ed
enologica.
Da molti anni il Prof. Pier Luigi Donna dello Studio SATA segue la parte
agronomica e nel tempo ha adottato strategie di coltivazione differenti per
ottenere uve idonee a produrre v ini di grande qualità. In particolare lo
studio sulle particelle dei diversi v igneti ha permesso di identificare le
porzioni che potevano conferire al v ino struttura, rispetto ad altre, più
adatte a donare mineralità e profumi.
LA CONSISTENZA E L'ETÀ DELLA VIGNA - I v igneti della tenuta Lantieri -
con una fittezza di 5500 ceppi per ettaro e un'età media di 15 anni - sono
inseriti in un contesto collinare morenico ricoperto in parte da componenti
più fini e strutturate, a tratti argillose, derivate dall'erosione delle pendici più
imperv ie a monte e sono costituiti da due corpi fondamentali. Quello più
prossimo alla sede aziendale, per oltre 10 ettari, comprende le basi di
Chardonnay  più vecchie, un Pinot Nero posto nella posizione più alta,
esposta e con suolo più sciolto ed una porzione di chardonnay  esposta alla
zona più ventilata che garantisce profumi ed aromaticità.
Il più lontano, nella zona denominata Colzano, quasi altrettanto esteso, è
stato dedicato in parte ad un recente impianto di Pinot Nero su un dosso più
ricco di scheletro; il resto della superficie comprende un vecchio
Chardonnay  nella posizione più fresca e favorevole alla conservazione di una
vivace base acidica, un grande corpo su suolo più profondo ed argilloso nel
quale sono stati impiantati i cloni più fini di Chardonnay  ed una piccola
quota di Pinot nero. Si tratta di un contesto particolarmente riparato dal
versante collinare, ombreggiato ed adatto alla conservazione della finezza
seppur supportata da consistente struttura.
Grazie alla combinazione di questi differenti appezzamenti, ognuno con le
sue caratteristiche e di due diversi v itigni si è riusciti a realizzare un
Franciacorta in grado di rappresentare al meglio le v irtù che si possono

http://www.viniesapori.net/
mailto:info@viniesapori.net
http://www.viniesapori.net/
http://www.viniesapori.net/chisiamo.html
http://www.viniesapori.net/contatti.html
http://www.viniesapori.net/mappadelsito.html
http://www.viniesapori.net/news.html
https://twitter.com/vinonews
https://plus.google.com/118429236896526950265
mailto:info@viniesapori.net
http://www.viniesapori.net/news.html
http://www.viniesapori.net/manifestazioniedeventi.html
http://www.viniesapori.net/seminarieconvegni.html
http://www.viniesapori.net/pubblicazionieriviste.html
http://www.viniesapori.net/degustazionieditinerarienogastronomici.html
http://www.viniesapori.net/leggieregolamenti.html
http://www.viniesapori.net/rss.php
mailto:?Subject=Vini,%20ORIGINES:%20la%20lunga%20vita%20di%20una%20RISERVA&Body=Ciao,%20ti%20segnalo%20un%20articolo%20molto%20interessante%20che%20ho%20trovato%20sul%20quotidiano%20online%20VinieSapori.net.%0A%0AVini,%20ORIGINES:%20la%20lunga%20vita%20di%20una%20RISERVA%0A%0A%20http://www.viniesapori.net/articolo/vini-origines-la-lunga-vita-di-una-riserva-0412.html
http://www.facebook.com/share.php?u=http://www.viniesapori.net/articolo/vini-origines-la-lunga-vita-di-una-riserva-0412.html
http://www.addtoany.com/add_to/twitter?linkurl=http://www.viniesapori.net/articolo/vini-origines-la-lunga-vita-di-una-riserva-0412.html&linkname=Vini,%20ORIGINES:%20la%20lunga%20vita%20di%20una%20RISERVA&linknote=


Impossibile caricare il plug-in.

2 1 -1 1 -2 01 3  Ma ltem po: a ller ta

Sa r deg n a , Rom a  e La zio

2 1 -1 1 -2 01 3  MILA NO.

Golosa r ia .  In  m ig lia ia  a lle

dim ostr a zion i g a str on om ich e

a l ba r becu e di Gia n fr a n co Lo

Ca scio,  ch ef e g r ill m a ster  di

Weber -Steph en

2 0-1 1 -2 01 3  A spetta n do la

Mila n o Food Week 2 01 4 .. .

Ch r istm a s Food V illa g e

2 9 -1 1 -2 01 3  Na ta le: con tr o g li

in g a n n i a  ta v ola

2 4 -1 1 -2 01 3  A r r iv a n o i Pa r ty

Ga m e di Ju st  Da n ce 2 01 4 , per

r itr ov a r e la  for m a  fisica

ba lla n do in  sa lotto

1 3 -1 1 -2 01 3  A  Golosa r ia

l'eccellen za  è pia cen tin a :

pr em io a ll'Isola  della  Botteg a

ita lia n a  di Ca m pa g n a  A m ica

di Fior en zu ola  d'A r da

2 9 -1 1 -2 01 3  "A  Jou r n ey

Th r ou g h  Th e V en eto": i

m ig lior i v in i della  1 ª Reg ion e

pr odu ttr ice in  Ita lia  sba r ca n o

a  New  Yor k city  per  le feste

n a ta lizie

2 3 -1 1 -2 01 3  Der u ta : Con cor so

Cer ev isia  2 01 3

3 0-1 1 -2 01 3  Gioielli&Sa por i.  Il

Ca len da r io 2 01 4  di Ilea n a

della  Cor te

7 -1 2 -2 01 3  Mer cu r i (A llea n za

Cooper a t iv e): "Il Pr esiden te di

Coldir ett i ch ieda  scu sa  a  tu tte

le cooper a t iv e"

2 3 -1 1 -2 01 3  Na ta le 2 01 3 :

sh oppin g  r eg a li a l v ia ,  bu dg et

da  1 7 1  eu r o (-5 %)

3 0-1 1 -2 01 3  Tosca n a , Con sor zi

di bon ifica : a fflu en za

in cor a g g ia n te

7 -1 2 -2 01 3  Il cioccola to n on  si

n eg a  a  Nettu n o! Un  n u ov o

Ch ocostor e by  Eu r och ocola te

a pr e in  La zio

2 0-1 1 -2 01 3  Etn a polis:

com plea n n o con  le sta r  di

"Ba lla n do con  le Stelle"

7 -1 2 -2 01 3  Ma de in  Ita ly :

Coldir ett i,  v er g og n a  per

dir ig en t i Coop ch e im por ta n o

7 -1 2 -2 01 3  IV  "Mer ca t in o da l

Medioev o a d Og g i" n ella  Pia zza

La m a  a d ORIA , e la  XV III

"Pettola "

7 -1 2 -2 01 3  Miele bio,  l 'a zien da

tr a pa n ese V en tim ig lia  v in ce il

V II Pr em io in ter n a zion a le

BiolMiel

3 0-1 1 -2 01 3  Ma ltem po: a

r isch io 1 00% com u n i da

Ca la br ia  a  Ba silica ta

2 -1 2 -2 01 3  Cioccola tò 2 01 3

ch iu de in  bellezza .  Ecco i

n u m er i del dolce su ccesso!

7 -1 2 -2 01 3  Ter r a  Ma dr e Da y

2 01 3  in  Ca m pa n ia

riassumere nella parole complessità e persistenza gusto olfattiva. L'unione
attenta di queste due componenti, inoltre, unita alla possibilità di scegliere il
posizionamento di Chardonnay  e Pinot Nero ha permesso di conseguire
anche nella Riserva tipicità e complessità strutturale per un prodotto che
rimane v ivo e fine nel tempo.
IN CANTINA - Il lavoro in cantina è iniziato con i buoni presupposti di uve
altamente selezionate ed è continuato con la pressatura dei grappoli,
rigorosamente interi, adottando una serie di accorgimenti che hanno
permesso il mantenimento dell'integrità del frutto. La fermentazione è stata
avv iata immediatamente dopo la decantazione naturale del mosto e
controllata a basse temperature per prolungarne la durata.
Terminata la fase principale della v inificazione, quella cioè della
trasformazione degli zuccheri dell'uva in alcool, il v ino è stato mantenuto a
contatto con le fecce nobili tenute in sospensione per almeno i due mesi
successiv i. Dopo gli opportuni lavori di travaso e leggera filtrazione il v ino è
stato quindi stabilizzato e reso pronto per la presa di spuma in bottiglia.
Le operazioni di tiraggio di questa Riserva sono avvenute alla fine del marzo
2008, periodo ritenuto ottimale anche per il naturale favore del clima
ancora molto fresco. L'aggiunta di liev iti selezionati e di 23 grammi di
zucchero di canna raffinato hanno permesso la rifermentazione in bottiglia a
cui ha fatto seguito il lungo periodo di affinamento necessario per conferire
al Franciacorta Riserva le sue peculiarità.
"La prova di degustazione dopo questo lungo periodo", spiega Fabio Lantieri
che è alla guida dell'azienda, "è stata di grande soddisfazione pur senza
aggiunta di liqueur, pertanto ho deciso di proporlo nella sua versione più
integra, quella pas-dosè. Mi sono ispirato a quel prodotto pioneristico
realizzato da mio padre Gian Carlo quarant'anni or sono che, per quanto
certamente diverso dall'attuale, lo aveva fatto decidere, anche allora, di
presentarlo senza aggiunte".
L'AZIENDA OGGI - Questa prima annata rappresenta una piccola partita di
sole 5.000 bottiglie destinate a esperti ed appassionati. Oggi l'azienda
produce poco più di 120.000 bottiglie di Franciacorta DOCG, oltre a 40.000
di Curtefranca rosso e bianco su un terreno v itato di 18 ettari, interamente
coltivati dalla famiglia. La grande attenzione nella ricerca della qualità e della
tutela ambientale ha portata la casa v inicola ad aderire al protocollo Ita.Ca
per il monitoraggio delle emissioni di CO2, avv iando di recente il processo di
conversione al biologico.

di Dino Bortone
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